
 
  
 
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 

Tesi di Laurea (L-25 & L-26) in Viticoltura ed Enologia 

Appello del 9/10/2026 ore 08.30 – Aula Magna (I° 
Piano, Pad. Centrale Cascine) 

      

COGNOME NOME RELATORE/I CORRELATORE/I TITOLO 
ORARIO DI 

CONVOCAZIONE 

BAMBI NICCOLÒ Prof.ssa Paola Domizio  Dott.ssa Valentina Civa 
Utilizzo della dicarbossimetilcellulosa e  

del chitosano per la stabilizzazione 
proteica dei vini bianchi 

08.30 

BERNA ELENA Prof.ssa Elisa Masi   
I vitigni resistenti nella viticoltura 

moderna: sostenibilità ambientale, 
efficienza economica e qualità enologica. 

08.30 

BIANCHI ALESSIA Prof.ssa Elisa Masi   
Raffrescamento evaporativo in viticoltura: 

dagli irrigatori soprachioma ai sistemi di 
nebulizzazione mirata. 

08.30 

BONACCHI NICCOLO' Prof. Gabriele Scozzafava   

Il mercato dei vini premium e di lusso: 
analisi economica, fattori di competitività 

e prospettive di sviluppo nel settore 
vitivinicolo 

08.30 



 
  
 
 
 
 
 
 

Tesi di Laurea (L-25 & L-26) in Viticoltura ed Enologia 

Appello del 9/10/2026 ore 08.30 – Aula Magna (I° 
Piano, Pad. Centrale Cascine) 

      

COGNOME NOME RELATORE/I CORRELATORE/I TITOLO 
ORARIO DI 

CONVOCAZIONE 

DEMATTEIS FRANCESCO Prof.ssa Elisa Masi   

Adattamento della gestione della chioma 
al cambiamento climatico: strategie di 
potatura verde e risposta varietale in 

Cabernet Franc e Nermantis 

08.30 

FRANCHI BRANDO Prof.ssa Laura Mugnai   
Le malattie virali della vite e le nuove 

regole per i controlli fitosanitari in vivaio 
08.30 

PRATESI FRANCESCO Prof.ssa Laura Mugnai   
L'arma migliore nella strategia di difesa 

dalle malattie del legno? La prevenzione! 
08.30 

RAFFAELLI FRANCESCO Prof.ssa Elisa Masi   
"Gestione sostenibile del vigneto: pratiche 
agronomiche, modelli produttivi e il caso 

studio dell'azienda biologica Corte d'Aibo" 
08.30 


