9 Eﬁembre 2015 ula Magna

ore 9 OO Scuola di Agraria (Fi)

Tuscan Food k
Quality Center '
—~ LATOSCANA
V.E R S 0

o W EXPO2015

/a invitano a partecipare al workshop Q\

IL SAPERE CHE DA SAPORE E BENESSERE

SALVAGUARDIA DELLE RAZZE SUINE AUTOCTONE EUROPEE E VALORIZZAZIONE

DELLE PRODUZIONI LOCALI DI ALTA QUALITA.

9 settembre 2015, ore 09:00+13:00
Scuola di Agraria: Aula Magna - Piazzale delle Cascine, 18 (Fl)

L’incontro\é organizzato nell’ambito
del progettd, “SS&B - Il Sapere che da PROGRAMMA*

denessere”, co-finanziato
e\ Toscana (PRAF 2015:

9:00 Registrazione dei partecipanti

9.30 Scopo e attivita del Consorzio di Tutela della Cinta Senese
Chiara Santini (Presidente del Consorzio di Tutela della Cinta Se-
Il progetto mira § nese)
della “conoscenza™
! . 10:15  La realta del suino Iberico e del Jamon Iberico in Spagna
tradizione e legame J M. Garcia C INIA C de | L
fine di comprendeke la connessione uan M. Garcia Casco - entro de Investigacion en
” e di “sano” Cerdo Ibérico, Badajoz, (Spagna)
e di coltiva-
\ 1:00 Stato dellarte deqgli studi sulla Cinta Senese. progetto europeo
TREASURE
Carolina Pugliese (DISPAA — UniFi)

profondire il tema del ; i 11:45 Degustazione di salumi di Cinta Senese

delle razze suine aut

casione per presentare

ropeo "TREASURE", Ca

2014-2 (Sustainable Foq i * Per motivi organizzativi si prega di confermare la propria presenza inviando
una e-mail a: carolina.pugliese@unifi.it

Per informazioni: info@tuscanfoodqualitycenter.com
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